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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 		  Einzelpreis

  ��Sankt Michaelis Feinperlig / Naturell	 0,3 l	 2,60 €
  ��Sankt Michaelis Feinperlig – Mineralwasser	 0,75 l	 6,90 €
  ��Coca Cola / Coca Cola light  /  Fanta / Sprite / Spezi	 0,3 l	 3,30 €
  ��Cranberry Saftschorle	 0,3 l	 3,60 €
  ��Rhababer Saftschorle	 0,3 l	 3,60 €
  ��Apfelsaft klar	 0,3 l	 3,60 €
  ��Saftschorle	 0,3 l	 3,60 €
  ��Orangensaft	 0,3 l	 3,60 €
  ��Schweppes Bitter Lemon / Ginger Ale / Tonic Water	 0,2 l	 3,90 €

HEISSE GETRÄNKE 
  ��Cappuccino		  3,60 €
  ��Latte Macchiato		  3,90 €
  ��Milchkaffee		  3,90 €
  ��Tasse Meinl Kaffee		  3,00 €
  ��Bodum-Kännchen Meinl Kaffee		  4,60 €
  ��Espresso		  2,30 €
  ��Espresso doppelt		  3,50 €
  ��Espresso Macchiato		  3,00 €
  ��Glas Tee nach Wahl		  2,90 €
  ��Bodum-Kännchen Tee nach Wahl		  3,80 €
  ��Tasse Kakao		  3,90 €

Getränkekarte
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APERITIF / LONGDRINK 		  Einzelpreis	

  ��Sherry Mendez medium dry	 5,0 cl	 5,50 €

  ��Martini Rot & Weiß	 5,0 cl	 5,50 €

  ��Cuba Libre	 0,3 cl	 9,50 €

  ��Campari Orange	 0,3 l	 9,50 €

  ��Campari Soda	 0,3 l	 9,50 €

  ��Pimms No 1 Cup	 0,3 l	 9,50 €

  ��Wodka Lemon (Absolut)	 0,3 l	 9,50 €

  ��Gin Tonic	 0,3 l	 9,50 €

  ��Whisky Cola	 0,3 l	 9,50 €

  Lillet blanc auf Prosecco	 0,1 l	 7,50 €

  Lillet Wildberry mit Früchten 	 0,2 l	 9,00 €

  Pronstorfer Hugo	 0,1 l	 7,50 €

  Aperol Spritz	 0,2 l	 9,00 €

DIGESTIF 
  ��Baileys	 4,0 cl	 5,90 €

  ��Sambuca	 4,0 cl	 4,00 €

  ��Remy Martin VSOP	 4,0 cl	 12,00 €

  ��Helbing Kümmel	 2,0 cl	 4,00 €

  ��Calem Tawny Port	 2,0 cl	 4,90 €

  ��Aalborg Jubiläums-Aquavit	 2,0 cl	 4,90 €

  ��Oldesloer Korn	 2,0 cl	 3,00 €

  ��Ramazzotti	 4,0 cl	 5,90 €

  ��Single Malt Whisky Tallisker	 4,0 cl	 12,00 €

  ��Tullamore Dew Irish Whiskey	 4,0 cl	 12,00 €

  ��Wodka Absolut	 4,0 cl	 5,90 €

  ��Obstbrand Framboise, Boeckel, Elsass	 2,0 cl	 5,50 €

  ��Grappa di Prosecco, Villa Sandi	 2,0 cl	 4,00 €

  ��Poire Williams, Boeckel, Elsass	 2,0 cl	 5,50 € 

BIER 
  ��Flensburger Pils alkoholfrei	 0,33 l	 3,50 €
  ��Flensburger Pils vom Fass	 0,3 l	 3,50 €
  ��Alsterwasser	 0,3 l	 3,50 €
  ��Schneider Hefeweizen	 0,5 l	 4,50 €
  ��Schneider Hefeweizen alkoholfrei	 0,5 l	 4,50 €
  ��Schöfferhofer Hefeweizen 	  0,5 l	 4,50 €
  ��Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei	 0,5 l	 4,50 €
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SCHAUMWEINE		  Einzelpreis	

  ��Champagne Pierre Gimonnet 1. Cru Brut	 Fl. 0,75 l	 85,00

  ��Champagner „Alexandre Bonnet“ Brut Grande Réserve	 Fl. 0,75 l	 80,00

  ��Champagner „Alexandre Bonnet“ Brut Grande Réserve	 0,1l	 12,00

  ��Grand Cuvée 1531 de Aimery Crémant de Limoux	 Fl. 0,75 l	 45,00

  ��Grand Cuvée 1531 de Aimery Crémant de Limoux	 0,1l	 8,50

  ��Grand Cuvée 1531 de Aimery Crémant de Limoux Rosé 	 Fl. 0,75 l	 45,00

  ��Grand Cuvée 1531 de Aimery Crémant de Limoux Rosé	 0,1l	 8,50

  ��Crémant d‘Alsace Brut „Bestheim“	 Fl. 0,75 l	 45,00

  ��Crémant d‘Alsace Brut „Bestheim“ 	 0,1l	 8,50

  ��„Ca‘ del Cino“ Prosecco DOC Frizzante Valdo	 Fl. 0,75 l	 29,00

  ��„Ca‘ del Cino“ Prosecco DOC Frizzante	 0,1l	 6,50

  ��Prinz von Hessen Sekt natur Johannisberg im Rheingau	 Fl. 0,75 l	 38,00

  ��Prinz von Hessen Brut natur	 0,1l	 6,50

  ��Prinz von Hessen Sekt rosé Johannisberg im Rheingau	 Fl. 0,75 l	 38,00

  ��Prinz von Hessen rosè	 0,1l	 6,50

  ��Strauch Sekt blanc BIO alkoholfrei Manufaktur Strauch	 Fl. 0,75 l	 34,00

  ��Strauch Sekt blanc BIO alkoholfrei 	 0,1l	 6,00

  ��Strauch Sekt rosè BIO alkoholfrei Manufaktur Strauch	 Fl. 0,75 l	 34,00

  ��Strauch Sekt rosè BIO alkoholfrei   	 0,1l	 6,00
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Wir empfehlen unsere Weine
ROTWEINE                                       (Flasche 0,75l Euro 30,00 / Glas 0,2l Euro 8,50)	

  �2017 Malbec „Leval“ Pays dOc IGP, Südfrankreich  
Schöne, rubinrote Farbe mit dichter Struktur. In der Nase intensiv mit vielfältigen Andeutungen von reifen  
Schwarzen Johannisbeeren und grünem Pfeffer. Am Gaumen vollmundig, äußerst weich mit milden und saftigen 
Tanninen. (100 % Malbec)

  �2018 Primitivo di Manduria „Costarossa“, Surani, Apullien Italien  
Aufgrund seiner leichten Süße in Kombination mit der vorhandenen Säure und der leichten Gewürznoten  
im Abgang eignet sich der Primitivo perfekt als Begleiter zu Rind und Wild. Der Primitivo di Manduria Costarossa 
wird bereits für die malolaktische Gärung in Barriques gelegt und reift dort für zwölf Monate und nach der  
Abfüllung für weitere vier Monate in der Flasche. Das Resultat sind aromatische Komplexität und enorme  
Vollmundigkeit. (100 % Primitivo)

  �2016 Chianti „Da Vinci“ DOCG, Chianti Cerreto Guidi Italien (Cuvèe)  
Der Duft ist geprägt von würzigen, fruchtigen Noten mit schwarzem Pfeffer, Kirsche und weiteren frischen,  
roten Früchten. Im Geschmack zeigt er sich duftig und üppig mit geschmeidigem Tannin Charakter. Insgesamt 
ausgewogen und intensiv mit vorzüglichem Abgang und fruchtigem Nachgeschmack. (Merlot & Sangiovese)

  �2016 Rioja „Cautivo“ Crianza DOCA, Rioja Sierra Cantabria, Spanien  
Helles Kirschrot in der Farbe. In der Nase Aromen von schwarzen Beeren mit Noten von Gewürzen, Zimt  
und Leder. Am Gaumen fruchtig, vollmundig und fein ausbalanciert mit bleibendem Nachhall. Ein wunderbarer 
Begleiter zu Gerichten mit rotem Fleisch, Gemüse-Aufläufen und spanischem Käse. (100 % Tempranillo) 

  �2016  Tempranillo – Syrah „Gran Sello“, Castilla la Mancha, Spanien (Cuvèe) 
Der Gran Sello Tempranillo Syrah ist einer der jüngeren Rotweine, der mit leckerer schwarzer Beerenfrucht,  
Pflaumen und leicht pikanten Aromen aufwartet. Saftig mit sanften Tanninen am Gaumen, sehr rund und  
unkompliziert, und einem mittellangen Nachgeschmack.  Obwohl eher ein junger Wein, bietet er doch genug 
Intensität, um zu geröstetem und gegrilltem Fleisch zu passen. Aber auch zu Pasta sowie zu mittelkräftigem  
und länger gereiftem Käse passt die Rotwein-Cuvée.  (70 % Tempranillo, 30 % Syrah)

ROTWEIN MIT AUFPREIS                     (Flasche 0,75l Euro 38,00)

  �2016	 Bordeaux Supérieur Château Pierrail, Bordeaux, Saint Emilion Frankreich (Cuvèe) 
Die Cuvée aus präsentiert sich in einem tiefdunklen Kleid mit violetten Reflexen. Noten von Cassis, Brombeeren 
und eine feine Würze entwickeln sich im Glas. Am Gaumen zeigt er eine harmonische Barriquenote mit einem 
langen und sehr samtigen Nachhall. Aufgrund seiner fruchtbetonten, weichen Art ist der „Pierrail“ ein Rotwein, 
der auch „Nicht-Bordeaux-Trinker“ überzeugt.  
(85 % Merlot, 10 % Cabernet Franc, 5 % Cabernet Sauvignon)
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ROSÈWEINE                    (Flasche 0,75l Euro 30,00 / Glas 0,2l Euro 8,50)

  �2018	 Spätburgunder Rosé „Eichstetter Herrenbuck“, Kiefer Baden, Deutschland  
Der Spätburgunder Rosé trocken vom Weingut Kiefer ist ein trockener Wein mit feinen Fruchtaromen.  
Die Vulkangesteinsböden des Kaiserstuhls speichern in besonderer Weise die Sonnenwärme und geben diese  
in der Nacht an die Reben ab. Aus den Kellern des renommierten Weingut Kiefer stammt dieser lebhafte  
Rosé, der eine feine aromatische Struktur mit Anklängen an Himbeeren und Schattenmorellen entwickelt.

  �2018 Spätburgunder Rosé „Rosa Munde“, Wegner Pfalz, Deutschland  
Nach dem Schwenken eröffnet sich ein komplexes Bukett mit Aromen von Granatapfel, frischen Kirschen,  
Rhabarber, Orangenschale, weißen Blüten und Kräuternoten. Der Wein ist trocken ausgebaut, wirkt aber durch 
die saftige Frucht nicht spröde. Moderat frische Säure, mittelkräftig im Körper und mit 13 Prozent Alkohol  
kann dieser gehaltvolle wie verspielte Rosé viele Sommergerichte begleiten. 

WEISSWEINE                           (Flasche 0,75l Euro 30,00 / Glas 0,2l Euro 8,50)

  �2018 	Cirò Bianco „Mare Chiaro“ DOC, Greco Bianco Ippolito 1845, Kalabrien Süditalien 
Der Mare Chiaro ist ein reinsortiger Greco Bianco, der in unmittelbarer Nähe des ionischen Meeres wächst.  
Der Wein präsentiert sich strohgelb mit grünlichen Reflexen, der Duft ist geprägt von tropischen Früchten und  
von Birne und Pfirsich. Ein frischer, blumiger Weißwein mit einem angenehm mineralischen Abgang.  
Ein perfekter Begleiter zu gegrilltem Fisch und zu weißem Fleisch.

  �2018 Grauburgunder trocken von Heger „Oktav“ Baden, Deutschland 
Der Heger Oktav Grauburgunder hat einen einladenden Duft nach Kompott von reifen gelben Birnen, kandierten 
Zitronen und einer ganz dezenten Kopfnote nach feinem Blütenhonig. Saftig und rund ist der Heger Oktav  
Grauburgunder in der Ansprache. Am Gaumen entwickelt sich ein frisches Aroma von tropischen Früchten, der 
Körper hat feinen Schliff und wird zum Finish hin zunehmend frischer und damit angenehm animierend.  
Der Heger Oktav Grauburgunder ist geschmeidig und harmonisch im Stil, aber durchaus auch mit balancieren-
dem Rückgrat.

  �2018	 Grauburgunder Wachenheimer Königswingert, Wegner Königsbach Pfalz, Deutschland 
In der Nase entfalten sich Barriquearomen wie Buttertoast, einem Hauch Vanille und leicht rauchigen Noten,  
begleitet vom fruchtigen Duft saftiger Birnen und Galia- Melonen sowie den typisch nussigen Komponenten.  
Im Mund setzt sich fort was der Duft verspricht: die delikat voluminöse Frucht Aromatik, perfekt eingerahmt  
in feinwürzige Holznoten, wird getragen von einem wohlbalancierten Süße- Säure- Verhältnis. 
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  �2018 Sauvignon Blanc AOC, Domaine de la Chaise, Loire Frankreich  
Der Sauvignon Blanc leuchtet gelb mit einem zarten rosagrünen Reflex im Glas. Frische grüne Gräser, vegetabile 
Aromen und zitrische Früchte bestimmen das Bukett. Am Gaumen ist dieser Sauvignon Blanc knackig-frisch  
mit sortentypischen Aromen von grüner Paprika, Heu und Stachelbeeren sowie ein wenig Pampelmuse und einer 
herrlichen leichten Fruchtsäure.

  �2018	 Weißburgunder & Chardonnay „Aufwind“, Thomas Hensel, Pfalz, Deutschland (Cuvèe) 
Der Weißburgunder Chardonnay von Thomas Hensel ist ein wunderbar eleganter, vielseitiger Wein mit perfekt 
ausgewogener Süße-Säure-Balance. Anfangs zarte florale Noten vom Weißburgunder, dann folgen opulente  
Aromen vom Chardonnay, die an frische Bananen erinnern. Auch im Mund spürt man das perfekte Zusammen-
spiel von guter Struktur und Frische, verbunden mit einer saftigen, reifen Frucht und einem ausgewogenen  
Zusammenspiel von Süße und Säure. (60 % Weißburgunder, 40 % Chardonnay)

  �2018 Riesling trocken „Prinz von Hessen“ Rheingau, Deutschland  
Der Prinz von Hessen Riesling trocken liegt in einer zarten, hellgelben Farbe im Glas und schmeichelt dem Auge 
mit leicht grünlichen Reflexen. Auch die Nase kommt nicht zu kurz: ein verführerischer Cocktail aus süßen  
Pfirsichen, Marillen, Melone und einem Spritzer Zitrusfrucht ergießt sich im Bukett. Geschmacklich hat uns dieser 
Ausnahme-Riesling mit seinem wunderbaren Charakter, einer belebenden Fruchtsäure-Struktur und seiner  
fruchtbetonten Art vollends überzeugt. Feingliedrig, charmant und von einer beeindruckenden Länge ist der  
Prinz von Hessen Riesling ein wahres Genuss-Erlebnis!

  �2017 Trebbiano die Lugana „Cento Filari“ DOP, Venetien, Italien  
Lugana für den anspruchsvollen Weißwein-Liebhaber. Die Trauben für den Cesari Lugana Cento Filari stammen 
vom namensgebenden elf Hektar großen Weinberg in den Ortschaften Peschiera del Garda und Pozzolengo  
am südlichen Ufer des Gardasees. 


